
Vraag onze bediening naar de actuele allergenen informatie!
Aanpassingen gewenst? neem contact op met ons op

Keuze menu FURIE
€45,50 P.P. 

Voorgerechten
Huisgemaakte loempia van brie

Honing, aceto-balsamico, walnoot

Carpaccio van rund
Bieslook, parmezaan, sjalot, croutons, truffelmayonaise, rucola

Tartaar van zalm
Rijstvel, miso-ponzu mayonaise, togarashi 

Hoofdgerechten
Biefstuk ‘t Hoofd

Pepersaus, mousseline, gratin, seizoensgroenten

Zalm
Truffel-teriyaki, mousseline, gratin, seizoensgroenten

saté van kipfilet
Seroendeng, cassave, bosui, sesam, huisgemaakte satésaus

Ravioli met truffel
Paddenstoelen mix, groene asperges, truffelroomsaus

Dessert
Chef’s dessert 



Vraag onze bediening naar de actuele allergenen informatie!
Aanpassingen gewenst? neem contact op met ons

Keuze menu ELBE
€39,50 P.P.

Voorgerechten
Huisgemaakte loempia van brie

Honing, aceto-balsamico, walnoot

Carpaccio van rund
Bieslook, parmezaan, sjalot, croutons, truffelmayonaise, rucola

Hoofdgerechten
Fish & Chips

Kabeljouw, citroen, remouladesaus

Saté van kipfilet
Seroendeng, cassave, bosui, sesam, huisgemaakte satésaus

Burger ‘t hoofd
100%Black Angus, sla, tomaat, augurk, bacon, uiencompote,

cheddar, Andalousesaus, optie: + 3 gamba’s (3,75)

Authentieke varkens-schnitzel 
Champignonroomsaus, optie: + ui, spek, champignon + 1,00 per

item

Dessert
Dame blanche 

Vanille ijs, chocoladesaus, slagroom

Creme brûlée 
Pistache-ijs, slagroom

 


