
Carpaccio van rund 
Truffel-mayonaise, parmezaan, bieslook, 
sjalot, croutons, rucola

Steak tartaar
Rijstvel, yakiniku, truffel-mayonaise, 
bosui, zoetzure rode ui

Peking eend
Drie flensjes, komkommer, wortel, hoisin, 
krokante ui, bosui

Bao buns trio
Korean chicken, bloemkool tempura, tempura garnaal, sriracha-
mayonaise, zoetzure komkommer

Tartaar van zalm
Rijstvel, miso-pozu mayonaise, zoetzure rode ui, 
bosui 

Tuna tataki
Yakiniku dressing, furikake, miso-ponzu mayonaise,
togarashi

Gamba‘s 
Knoflookroomsaus, peterselie, rode peper

Hummus met geroosterde aubergine
Chili-olie, sesam, zoetzure rode ui

Huisgemaakte loempia van brie 
Honing, aceto-balsamico, salade, walnoot 

Burrata  
Burrata, biet, pistache, bramen, bosbessen 

Gyoza vega (6 stuks)
Okonomi, sriracha-mayonaise, bosui, sesam,
rode peper

Proeverij van de chef
Mix van voorgerechten samengesteld 
door onze chef  (vanaf 2 personen)

Tomatensoep
Heerlijk huisgemaakt
Crème fraîche, bieslook, brood

Soep van de maand
Maandelijks wisselend

VOORGERECHT
ook lekker om te delen!

D INER

1 3 , 7 5

1 4 , 0 0

1 4 , 0 0

1 3 , 7 5

1 4 , 0 0

1 3 , 0 0

1 2 , 5 0

SOEPEN

Dagprijs

7,95

1 4 , 5 0

1 2 , 5 0

1 6 , 5 0  p . p .

1 4 , 5 0

1 3 , 0 0

Tip!



Biefstuk ‘t Hoofd
Geroosterde groentes, mousseline, gratin

Ribeye 
Geroosterde groentes, krokant van knoflook,
mousseline, gratin

Flat iron steak
Taco, guacamole, pico de gallo

Sukade stoof
Gestoofd, mix van paddenstoelen, mousseline, gratin

Varkenshaas
Geroosterde groentes, mousseline, gratin

Tong (2 stuks à 200 gram)
In roomboter gebakken, geroosterde groentes, citroen,
mousseline, gratin
(op aanvraag) gefileerd? +(3,75)

Zalm
Truffel-teriyaki, geroosterde groentes, 
mousseline, gratin

Zeebaars
Beurre blanc met zwarte knoflook, asperges, krokant
van knol, mousseline

Tuna steak
Saus van miso-yuzu, asperges, mousseline, gratin

K E U Z E  S A U Z E N

Pepersaus, champignonroomsaus, 
jus van truffel-teriyaki

24,50

D INER

24,50

24,50

‘ T  H O O F D G E R E C H T

25,00

23,50

25,50

24,50

S I D E S
Friet met mayonaise                                                                     3,25
Salade tomaat, rode ui, crouton, komkommer, parmezaan          3,50
Zoete friet met parmezaan, bosui en truffel-mayonaise              3,95
Gebakken aardappels met mayonaise                                      3,95
Gewokte groentes                                                                            4,50
Gebakken champignons                                                                 4,50                                              

 

23,50

22,50



Fish & Chips 
Kabeljauw, remouladesaus, salade, citroen, friet 

Burger 't Hoofd                                                               
100% Black Angus, sla, tomaat, 
augurk, bacon, uiencompote, cheddar, 
Andalousesaus, friet
Optie: + 3 gamba's + (3,75)

Vega burger                                                                  
Sla, tomaat, augurk, cheddar, 
uiencompote, Andalousesaus, friet

Authentieke varkens-schnitzel                                        
Champignonroomsaus of pepersaus, friet
Optie: + ui, spek of champignons + 1,00 per item

Saté van kipfilet                                                            
Atjar, zoetzure komkommer, uitjes, seroendeng,
cassave, huisgemaakte satésaus, sesam, friet

Spareribs BBQ
Friet, coleslaw

Melanzane
Burrata, basilicum, aubergine, tomaat

KLASS I EKERS

21,50

19,95

23,50

19,95

21,50

D INER

22,00

19,90

19,95

PASTA’S
Pasta gamba
Linguine, kruiden olie, tomatensaus, bosui, 
rode peper

Ravioli met truffel
Paddenstoelen mix, groene asperges, truffel
roomsaus

19,95



            D I N E R  

Laat je verrassen!
Keuze uit twee of drie gangen diner. Samengesteld door onze chef

Zalm, kip, beef, tonijn
Edamame, avocado, komkommer, mango, teriyaki, soja,
wakame, wortel, sriracha-mayonaise

Vega
Edamame, avocado, komkommer, mango, teriyaki, soja,
wakame, wortel, sriracha-mayonaise

 POKEBOWLS

CHEF’S MENU

VOOR-HOOFD-NA
45,00

VOOR-HOOFD
37,50

HOOFD-NA
31,50

Vissalade
Gamba’s, gerookte zalm, tonijnsalade, rode ui, tomaat,
komkommer, croutons, citroen-mayonaise

Salade ‘t hoofd
Burrata, serranoham, gamba’s, tomaat, groene asperges,
komkommer, croutons, parmezaan, rode ui, aceto-
balsamico, truffel-mayonaise (vegetarisch mogelijk)

Geitenkaas salade 
Gepaneerde geitenkaas, komkommer, tomaat, rode ui,
walnoten, aceto-balsamico, honing, rode biet

M A A L T I J D S A L A D E S

19,95

19,95

17,95

16,50

15,50



Tosti
Keuze uit: kaas of ham-kaas

Poffertjes 

Boter en poedersuiker

Pannenkoek 

Poedersuiker en stroop

Optie: kaas en/of spek + 0,50 per item

Kindermenu 

Frietjes met keuze uit: een frikandel, kroket

of kipnuggets

Kibbeling 
Kabeljauw, citroen, remouladesaus

Kinderijsjes 

Kinderbeker (verrassing)                                     

Schatkistje

K IDS

Voor meer informatie kunt u altijd vragen naar één
van onze

medewerkers of contact met ons opnemen. 

Bent u geïnteresseerd? Bel ons gerust
of neem een kijkje op onze website:
www.grandcafethoofd.nl/babyshower

Verras de toekomstige mama met
een onvergetelijke babyshower! Bij

Grandcafe 't Hoofd zijn de
babyshowers ontzettend populair!
Daarom hebben we een speciaal

arrangement samengesteld.

Wilt u in groot gezelschap
gezellig bij ons komen lunchen,
borrelen of dineren? Bekijk dan

onze keuzemenu's op de
website!

baby shower

6,60

6,60

9,75

9,75

12,50

4,50
5,50

I E T S  T E  V I E R E N ?



Crème brûlée 

Pistache-ijs, slagroom 

Tiramisu

Huisgemaakt, langevingers, chocolade 

Dame blanche 

Vanille-ijs, chocoladesaus, slagroom 

Sundae ‘t Hoofd

Karamelsaus, bananen-ijs, kletskop, gekarameliseerde noten

Bananen cake

Gemarineerde ananas, kokos-ijs, chocolade ganache

Tarte tatin

Vanillesaus, kaneel-ijs 

Affogato

Vanille-ijs, espresso

                                                    

            D E S S E R T  

5,90

5,90

5,90

D E S S E R T  

9,50

9,50

9,50

8,50

9,50

8,50

6,00

Appeltaart                                                            
Vers gebakken met friszoete appels en een

vleugje kaneel

Karamel cheesecake                                                          

De klassieke cheesecake gemaakt van

roomkaas met karamel

Chocolade-truffel                                                
Deze donkere, mousseachtige chocoladetaart op een 

harde wener bodem, afgewerkt met Franse ganache, 

is de ultieme verleiding voor elke chocoholic!

  Met slagroom  + 1,00

G E B A K  V A N  K O E K E L A



C A D E A U B O N
Onze cadeaubon is het ideale cadeau voor een verjaardag, de

feestdagen of voor een andere gelegenheid. Een geweldige
manier om een dierbare te verrassen met een culinaire ervaring

bij ons! 

S O C I A L  M E D I A
Volgen jullie ons al op social media? 

@grandcafethoofd

G R O E P E N
Groepsdiner, borrel of lunch! Mocht u met een groter

gezelschap willen genieten van een welverzorgde
lunch, borrel of diner? Dit kunnen wij geheel regelen

voor u! Wij bieden bij groepen groter dan 10 personen
een keuzemenu aan, vraag naar de opties of kijk op

onze website

O V E R  ‘ T  H O O F D  

M E D E D E L I N G  U I T  D E  K E U K E N

Bij ons wordt het eten speciaal voor u bereid op het moment dat
uw keuze aan de kok wordt doorgegeven. Onze koks doen hun

uiterste best om de lekkerste gerechten te bereiden. Hier
hebben ze de tijd voor nodig en daar vragen wij uw begrip voor!

Bij ons wordt het eten vers klaargemaakt!!!

@grandcafethoofd


