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Vier de feestdagen samen in
een sfeervolle setting en geniet van
een culinair samengesteld menu.
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Steak-tartaar
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Duo van sashimi van tonijn en zalm
Ponzu-sojadressing, bosui, wasabi, furikake
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Rodewijnjus, knolselderijmousseline, =
gratin, paddenstoelenmix, pompoen J”, | '
Zalm '
Miso-botersaus, groene asperges, RS il - N |
gratin, tobiko, bospeen el g

Ravioli met pompoen
Salie, geroosterde hazelnoten, Parmezaan
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Gekarameliseerde peer R

Hangop, kaneelijs L
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+ Een drank arrangement is niet verplicht #

Reserveren uitsluitend per email
info@grandcafethoofd.nl




